
伊豆半島の恵み

　　　学んで食べて、再発見！
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ニ
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べ
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。
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。
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を
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し
て
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か
。

お問い合わせ

静岡ガス エネリアショールーム柿田川
住所 / 静岡県駿東郡清水町玉川61- 2 サントムーン柿田川シネマ棟 1F（駐車場あり）
営業時間 / 10:00～18:00　　　　休業日/ 不定休

Tel / 055 - 991-5010

What?
ジオぱく 伊豆の食材について、学びと食の両方が味わえる新しい体験型講座です。

伊豆半島ジオパークと静岡ガスの料理教室スタッフがお届けします。

開催場所　静岡ガス エネリアショールーム柿田川
参加人数　先着  親子8組（1組2～3名/小学生以上）
参   加   費 　

受付期間　8/5（金）16:00
申込方法　WEBフォームのみ

2022
(木・祝)8/1110:30 -12:30

https://forms.of f  ice.com/r/yk2LwP0MXB
1回単位でお申し込みいただけます

※写真は1食分親子1組2名 1,500円（1食分）
親子1組3名 3,000円（2食分）
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築
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う
！
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